BIENVENUE A BEAULIEU

Au coeur de la vie, au coeur de la ville,
Beaulieu est depuis toujours un lieu
d’échange, de diversité et de rencontre.
Aujourd’hui, cette histoire s’écrit aussi a
travers la gastronomie : une cuisine
inspirée de I'Italie, généreuse, vivante,
et déja tournée vers I’avenir. Notre
ambition est de faire de Beaulieu une
scéne culinaire incontournable, ou se

conjuguent tradition et eréation.

Eat - Meet - Learn - Create

Ce mantra guide notre démarche.
Ici, on se retrouve, on découvre, on
apprend, on partage... et par dessus

tout on savoure.

Installez-vous et laissez-vous porter par
une expérience a la fois enracinée dans
I’histoire et résolument tournée vers

demain.

QUINTINO.CH

AV.DES BERGIERES 10
1004 LAUSANNE

+4121 64619 90

INFO@QUINTINO.CH

Si vous étes sujet a des allergies ou
intolérances a certains aliments,
n’hésitez pas a vous renseigner

aupres de nos collaborateurs.

Provenance de nos produits :

Agneau : Dent-de-Jaman, Suisse
Boeuf' : Suisse
Charcuterie : Suisse / Italie
Saumon : Norvege
Daurade : Atlantique nord
Cabillaud : Atlantique nord
Homard : Atlantique nord-ouest
Gambas: Vietnam

QUINTINO

www.quintino.ch




ANTIPASTI

PACCHERI FRITTI
Cylindres farcis a la ricotta,
salami, pesto de basilic frais

INSALATA MISTA

POLPETTE DI MELANZANE
Croquettes d’aubergine, saucisse
épicée, coulis napolitain

BURRATA DEL CAPO
Créme de brocecolis, anchois

TARTARE DI ORATA

Daurade crue marinée, pickles
croquants, pistaches, croatons

PASTE

TROCCOLI AL GAMBERETTI

Gambas sautées a la vodka,
bisque de homard crémeuse

PACCHERI ALLA GENOVESE
Ragoat d’agneau a I’oignon confit
8 heures, Grana Padano

MAFALDE ALLA CREMA DI
TARTUFO

Créme onctueuse a la truffe noire,
champignons de Paris, pecorino
ala truffe

SPAGHETTI CACIO E PEPE
Pecorino romano, poivre

Option sans gluten disponible
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LE NOSTRE PIZZE

TIPICA

Tomate San Marzano, fior di latte,
jambon cuit, champignons de Paris

MARGHERITA

Tomate San Marzano, fior di latte,
basilic frais, huile d’olive extra
vierge

DI CALABRIA

Tomate San Marzano, burrata
crémeuse, ventricina piccante,
basilic

ORTOLANA

Tomate San Marzano, fior di latte,
aubergine, courgette grillée,
poivron roti

QUEENTINA

Fior di latte, mozzarella di bufala,
jambon cru affiné 18 mois,
roquette, tomates cerises

STELLA DI MARE

Mozzarella, fior di latte, rondelles
d’oignons rouges, capres, saumon
famé

BELLEZZA

Tomate San Marzano, mozzarella,
fior di latte, roquette, copeaux de
parmesan, vinaigre balsamique
affiné
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PIATTI

TARTARE DI ORATA

Daurade crue marinée, pickles
croquants, pistaches, croatons

MERLUZZ0O ALLA GRIGLIA

Cabillaud grillé, tomate, olive,
basilic frais, riz venere

GUANCIA DI MANZO BRASATA

Joue de boeuf confite 9 heures,
polenta, caponata de saison

DOLCI

CROSTATINA AMALFITANA

Tarte au citron, meringue
napolitaine

AFFOGATO AL CAFFE

Fondant au chocolat 75%, glace
chocolat, espresso corretto
napoletano

TIRAMISU TREVIGIANO
Léger et gourmand

34.-

30.-

29.-

12.-

16.-

11.-



